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150 gr de compote de rhubarbe
3 jaunes oeufs
5 cl d’huile d’olive
1 petite cuillère a soupe de moutarde
Sel et poivre noir

Dans le speedychef mettre la compote de rhubarbe, la moutarde, le sel et
le poivre, mixez deux minutes.
Ajoutez les jaunes d’oeufs et mixez à nouveau en incorporant l’huile par la
goulette.
Quand vous avez la consistance voulue mettre au frais.
Préparez vos crustacés grillés ou froid et présentez avec une grosse
quenelle de mayonnaise rhubarbe

Speedy chef
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